Weingut
Schloss

Salenegg

Mayenfeld

Deli Apfel Trinkessig

Randenmousse mit Deli Apfel Vinaigrette

Rezept

Zutaten Randenmousse

150 g Randen, gekocht

1EL Zitronensaft

4 TL Meerrettich, fein gerieben
250 g Qimiq

1dl Vollrahm, geschlagen

Zutaten Vinaigrette

2 EL DeliApfel, Trinkessig

4 EL Olivenol

2 EL Meerrettich, fein gerieben
1 Gala Apfel, fein gewdurfelt

Zubereitung

1.

SRS

Randen purieren, Zitronensaft und Meerrettich darunter mischen, wirzen nach
Belieben.

Ungekihltes Qimiq glatt rihren und Randenpirée sowie Schlagrahm
darunterziehen.

In gewlnschte Formchen fullen und ca. 3 Stunden kuhl stellen.

Alle Zutaten fur die Vinaigrette miteinander gut vermischen.

Mousse vom Formchen l6sen, eventuell Uber gefacherte Apfelschnitze stirzen

und wenn gewinscht mit Randen- und Lardo-Chips garnieren.
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